
　

海
陽
町
で
稲
作
と
キ
ク
の
傍
ら
、
５
ａ
の
ハ
ウ
ス
で

無
農
薬
イ
チ
ゴ
を
栽
培
す
る
田
村
康
太
さ
ん
。
庭
の
ウ

メ
や
サ
ザ
ン
カ
に
花
粉
を
集
め
に
く
る
ハ
ナ
ア
ブ
を
見

つ
け
、
イ
チ
ゴ
の
受
粉
に
使
え
な
い
か
と
考
え
ま
し
た
。

　

ハ
ナ
ア
ブ
を
虫
取
り
網
で
捕

ま
え
て
ハ
ウ
ス
に
放
す
と
、
イ

チ
ゴ
の
花
か
ら
花
へ
と
飛
び
回

り
、
見
事
に
受
粉
成
功
。
３
年

前
か
ら
、
受
粉
は
完
全
に
ハ
ナ

ア
ブ
だ
け
で
す
ま
せ
て
い
ま

す
。
こ
の
ハ
ナ
ア
ブ
は
寒
さ
に

強
く
、
最
低
気
温
マ
イ
ナ
ス
１

〜
２
℃
と
寒
い
日
で
も
、
日
中

で
あ
れ
ば
動
い
て
く
れ
る
ん
だ

そ
う
で
す
。

　

受
粉
の
た
め
に
入
れ
た
ハ
ナ

ア
ブ
で
す
が
、
あ
る
日
、
田
村
さ
ん
は
ア
ブ
ラ
ム
シ
が

た
く
さ
ん
付
い
て
い
る
イ
チ
ゴ
の
葉
に
、
ハ
ナ
ア
ブ
の

幼
虫
が
い
る
の
を
見
か
け
ま
し
た
。
少
し
経
っ
て
か
ら

葉
を
見
る
と
、
な
ん
と
ア
ブ
ラ
ム
シ
が
キ
レ
イ
に
消
え

て
い
る
で
は
な
い
で
す
か
。

　

後
日
『
現
代
農
業
』
で
、
こ

の
ハ
ナ
ア
ブ
の
正
体
が
、
ア
ブ

ラ
ム
シ
の
土
着
天
敵
「
ヒ
ラ
タ

ア
ブ
」
だ
と
知
っ
た
田
村
さ

ん
、
毎
年
12
月
か
ら
１
月
に
か

け
、
80
匹
ほ
ど
の
ヒ
ラ
タ
ア
ブ

を
家
の
庭
で
こ
ま
め
に
捕
ま

え
、
ハ
ウ
ス
に
放
し
て
い
ま

す
。
な
か
な
か
す
ば
し
っ
こ
い

の
で
、
捕
ま
え
る
に
は
動
体
視

力
が
大
事
だ
そ
う
で
す
。

イ
チ
ゴ
の
受
粉
と
ア
ブ
ラ
ム
シ
退
治
に
、ハ
ナ
ア
ブ
が
大
活
躍
上
野
亮
太

徳島
から
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新
ひ
だ
か
町
の
稲
作
農
家
・
澤
井
久
志
さ
ん
か
ら
聞

い
た
話
で
す
。

　

加
齢
と
と
も
に
刈
り
払
い
機
を
使
う
の
が
き
つ
く
な

っ
た
澤
井
さ
ん
、
ア
ゼ
に
除
草
剤
を
使
う
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。
し
か
し
、
草
を
全
部
枯

ら
す
と
ア
ゼ
が
脆
く
な
る
の
が
心

配
で
す
。
い
ろ
い
ろ
試
す
う
ち

に
、
秋
に
散
布
す
る
と
、
春
先
に

ス
ギ
ナ
だ
け
生
え
て
く
る
こ
と
に

気
づ
き
ま
し
た
。

　

使
う
の
は
ラ
ウ
ン
ド
ア
ッ
プ
。

他
の
草
は
枯
れ
る
け
ど
ス
ギ
ナ
は

枯
れ
な
い
１
０
０
倍
ほ
ど
に
希
釈

し
ま
す
。
10
月
末
の
霜
が
降
り
る

前
に
散
布
。
こ
れ
で
春
先
の
イ
ネ

科
雑
草
は
抑
え
つ
つ
、
ス
ギ
ナ
が

し
っ
か
り
と
根
を
張
っ
て
茂
る
の
で
、
頑
丈
な
ア
ゼ
に

な
る
の
で
す
。
ま
た
、
ス
ギ
ナ
は
背
丈
が
低
く
、
歩
い

た
時
に
足
に
絡
み
つ
か
な
い
と
こ
ろ
も
気
に
入
っ
て
い

ま
す
。

　

春
先
以
降
、
ス
ギ
ナ
の
合
間
か

ら
他
の
雑
草
が
見
え
始
め
た
ら
す

ぐ
に
追
加
散
布
す
る
の
も
大
事
で

す
。
澤
井
さ
ん
は
、
６
月
中
旬
の

田
植
え
後
と
、
８
月
頭
に
も
ラ
ウ

ン
ド
ア
ッ
プ
を
ま
い
て
、
確
実
に

他
の
雑
草
を
抑
え
て
い
ま
す
。

　

ス
ギ
ナ
が
生
え
な
い
ア
ゼ
に

は
、
わ
ざ
わ
ざ
他
の
ア
ゼ
か
ら
ス

ギ
ナ
を
掘
り
出
し
て
移
植
し
た
こ

と
も
あ
る
ん
だ
と
か
。
ち
ょ
っ
と

お
も
し
ろ
い
話
で
し
た
。

ス
ギ
ナ
を
生
や
し
て
崩
れ
な
い
ア
ゼ

藤
川
直
人

北海道
から
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宮
津
市
の
直
売
所
「
宮
津
ま
ご
こ
ろ
市
」
で
無
農
薬

栽
培
の
お
米
と
野
菜
を
売
っ
て
い
る
中
嶋
章
さ
ん
。
特

に
こ
だ
わ
っ
て
い
る
の
は
、
ア
ズ
キ
。
丁
寧
に
手
選
別

し
て
か
ら
ピ
カ
ピ
カ
に
磨
い
て
袋
詰
め
し
た
ア
ズ
キ

は
、
売
り
場
で
目
立
っ
て
よ
く
売
れ
ま
す
。

　

磨
く
の
に
使
っ
て
い
る
の
は
、
ホ
ー
ム
セ
ン
タ
ー
で

売
っ
て
い
る
布
製
の
湯
た
ん
ぽ
袋
。
巾
着
型
の
袋
で
あ

れ
ば
な
ん
で
も
い
い
そ
う
で
す
が
、
中
嶋
さ
ん
は
生
地

が
頑
丈
な
こ
の
湯
た
ん
ぽ
袋
を
10
年
間
使
い
続
け
て
い

ま
す
。
ア
ズ
キ
を
袋
に
半
分
ほ
ど
入
れ
て
口
を
し
っ
か

り
閉
じ
、
５
分
ほ
ど
両
手
で
揉
ん
だ
り
振
り
回
し
た
り

す
る
だ
け
。
袋
の
中
で
擦
れ
合
い
、
光
沢
の
あ
る
ア
ズ

キ
が
で
き
あ
が
り
ま
す
。

　

磨
く
と
見
栄
え
が
よ
く
な
る
だ
け
で
な
く
、
表
面
に

つ
い
て
い
る
目
に
見
え
な
い
小
さ
な
虫
の
卵
も
こ
そ
ぎ

落
と
す
こ
と
が
で
き
ま
す
。
以
前
は
、
ア
ズ
キ
を
常
温

で
春
先
ま
で
保
管
し
て
お
く
と
虫
が
涌
い
て
し
ま
う
こ

と
も
あ
り
ま
し
た
が
、
磨
く
よ
う
に
し
て
か
ら
は
ほ
と

ん
ど
な
く
な
り
ま
し
た
。

布
の
袋
で
簡
単　
ピ
カ
ピ
カ
の
ア
ズ
キ

瀧
澤
宏
明

京都
から
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東
根
市
の
滝
口
満
子
さ
ん
は
、
果
樹
農
家
の
お
母
ち

ゃ
ん
。
家
で
と
れ
た
リ
ン
ゴ
を
消
費
す
る
た
め
に
編
み

出
し
た
レ
シ
ピ
の
中
か
ら
、「
リ
ン
ゴ
煮
」
の
作
り
方

を
教
え
て
も
ら
い
ま
し
た
。

　

ま
ず
、
リ
ン
ゴ
20
個
を
４
等
分
に
カ
ッ
ト
。
芯
と
皮

を
取
り
除
き
、
塩
水
に
浸
け
て
か
ら
大
鍋
に
入
れ
ま

す
。
リ
ン
ゴ
が
半
分
浸
か
る
く
ら
い
の
水
で
火
に
か

け
、
泡
が
ぶ
く
ぶ
く
し
て
き
た
ら
、
砂
糖
大
さ
じ
７
、

塩
大
さ
じ
１
、
レ
モ
ン
汁
は
果
実
２
〜
３
個
分
を
、
味

見
し
な
が
ら
入
れ
て
い
き
ま
す
。
途
中
で
上
下
を
入
れ

替
え
た
り
し
な
が
ら
煮
て
い
く
と
、
だ
ん
だ
ん
リ
ン
ゴ

が
ア
メ
色
に
透
き
通
っ
て
き
ま
す
。
ま
だ
少
し
白
い
芯

が
残
っ
て
い
る
く
ら
い
で
火
を
止
め
、
後
は
フ
タ
を
し

て
余
熱
調
理
。
一
晩
置
け
ば
、
や
わ
ら
か
い
リ
ン
ゴ
煮

の
完
成
で
す
。

「
歯
が
悪
い
人
で
も
こ
れ
な
ら
リ
ン
ゴ
が
食
べ
ら
れ
る

で
し
ょ
。
煮
込
み
の
加
減
が
難
し
い
け
ど
、
慣
れ
れ
ば

モ
モ
み
た
い
な
食
感
の
リ
ン
ゴ
が
食
べ
ら
れ
る
よ
」
と

満
子
さ
ん
。
友
達
が
滝
口
さ
ん
の
家
に
集
ま
っ
て
お
茶

す
る
時
に
お
茶
請
け
と
し
て
出
す
と
「
お
い
し
い
」
と

評
判
で
す
。

篠
田
将
汰

モ
モ
み
た
い
に
や
わ
ら
か
い
リ
ン
ゴ
煮

山形
から
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「
１
０
０
㎖
の
水
に
砂
糖
大
さ
じ
１
／
２
と
塩
小
さ
じ

２
／
３
を
入
れ
、
肉
や
魚
を
一
晩
浸
け
る
だ
け
で
お
い

し
く
な
る
」
と
、
最
近
テ
レ
ビ
で
話
題
の
「
塩え

ん

糖と
う

水す
い

」。
こ
の
塩
糖
水
に
す
っ
か
り
ハ
マ
っ
て
し
ま
っ
た

の
が
、
京
丹
後
市
の
藤
原
さ
ゆ
り
さ
ん
。

　

最
初
は
鶏
ム
ネ
肉
や
魚
の
下
ご
し
ら
え
と
し
て
塩
糖

水
を
活
用
し
て
い
た
藤
原
さ
ん
。
あ
る
日
、
近
所
の
猟

師
か
ら
も
ら
っ
た
シ
カ
肉
を
薄
く
ス
ラ
イ
ス
し
て
塩
糖

水
に
一
晩
浸
け
て
み
ま
し
た
。
翌
日
、
タ
マ
ネ
ギ
と
一

緒
に
し
ょ
う
が
焼
き
に
し
て
食
卓
に
出
す
と
、
シ
カ
肉

と
知
ら
ず
に
食
べ
た
旦
那
さ
ん
が
豚
肉
と
勘
違
い
し
た

そ
う
で
す
。
後
日
、
今
度
は
ク
マ
肉
の
ス
ラ
イ
ス
で
試

し
た
と
こ
ろ
、
ク
セ
も
な
く
ジ
ュ
ー
シ
ー
で
、
牛
肉
み

た
い
だ
と
、
こ
れ
ま
た
旦
那
さ
ん
か
ら
太
鼓
判
。
イ
ノ

シ
シ
肉
は
ブ
ロ
ッ
ク
の
ま
ま
塩
糖
水
に
浸
け
て
煮
込
み

料
理
に
す
る
と
、
豚
肉
の
よ
う
に
軟
ら
か
く
な
る
そ
う

で
す
。

　

藤
原
さ
ん
曰
く
、
塩
の
お
か
げ
で
獣
肉
特
有
の
臭
み

が
消
え
、
砂
糖
の
お
か
げ
で
肉
が
硬
く
な
ら
な
い
の
で

は
な
い
か
と
の
こ
と
。
獣
肉
は
ち
ょ
っ
と
苦
手
と
い
う

方
に
は
ぜ
ひ
試
し
て
も
ら
い
た
い
裏
ワ
ザ
で
す
。

寺
元
和
矢

び
っ
く
り
仰
天
！　
話
題
の
塩
糖
水
で
獣
肉
が
大
変
身

京都
から
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