
　

北ほ
く

杜と

市
の
稲
作
農
家
・
小
松
美よ

し

富と
み

さ
ん
は
、
自
家
用

に
多
品
目
の
野
菜
を
栽
培
し
て
い
ま
す
。『
現
代
農
業
』

２
０
２
１
年
８
月
号
を
読
ん
で
、
野
菜
に
お
酢
を
散
布

し
て
み
た
と
こ
ろ
、「
本
当
に
効
果
が
あ
っ
た
」
と
驚
い

て
い
ま
し
た
。

　

試
し
た
作
目
は
、
キ
ュ
ウ
リ
、
ト
マ
ト
、
ト
ウ
モ
ロ

コ
シ
な
ど
。
７
〜
８
月
の
暑
い
時
期
、
ミ
ツ
カ
ン
の
穀

物
酢
を
１
０
０
倍
に
薄
め
て
動
噴
で
散
布
す
る
と
、
ど

の
野
菜
も
３
日
ほ
ど
で
葉
の
色
が
濃
く
な
り
、
イ
キ
イ

キ
し
て
き
た
そ
う
で
す
。「
こ
れ
は
い
い
」
と
、
そ
の
後

も
１
週
間
〜
10
日
に
１
度
、
計
３
回
散
布
し
て
、
近
所

に
配
る
ほ
ど
た
く
さ
ん
の
野
菜
が
収
穫
で
き
ま
し
た
。

　

栄
養
剤
目
的
で
使
い
始
め
た
お
酢
で
す
が
、
ど
う
い

う
わ
け
か
ア
オ
ム
シ
も
減
っ
た
と
実
感
し
て
い
ま
す
。　

「
ア
ブ
ラ
ム
シ
の
ほ
う
は
ピ
ン
ピ
ン
し
て
た
か
ら
、
効

く
虫
と
効
か
な
い
虫
が
い
る
ん
じ
ゃ
な
い
か
」
と
小
松

さ
ん
。　

　

試
し
に
ク
リ
の
樹
に
も
50
倍
で
散
布
し
て
み
た
と
こ

ろ
、
翌
朝
に
は
毛
虫
が
ボ
タ
ボ
タ
落
ち
て
い
た
と
い
う

か
ら
驚
き
で
す
。

お
酢
散
布
で
ア
オ
ム
シ
も
減
っ
た
!?

石
山
桃
子

山梨
から
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最
近
モ
モ
農
家
に
人
気
の
二
重
袋
。
上
田
市
の
土
屋

修
一
さ
ん
に
、
使
い
方
の
ア
イ
デ
ア
を
二
つ
教
え
て
も

ら
い
ま
し
た
。

　

一
つ
目
は
、
収
穫
１
週
間
ほ
ど
前
の
外
袋
を
取
る
際

に
、
内
袋
を
上
向
き
に
ひ
っ
く
り
返
し
て
し
ま
う
こ
と

で
す
。
内
袋
に
巻
き
込
ま
れ
た
葉
が
上
を
向
き
、
モ
モ

に
よ
く
日
光
が
当
た
る
よ
う
に
な
る
の
で
、
そ
の
後
の

葉
摘
み
が
い
ら
な
く
な
り
ま
す
。
暑
い
時
期
の
葉
摘
み

作
業
は
大
変
で
す
も
ん
ね
。
内
袋
に
は
本
来
、
雨
や
風

か
ら
モ
モ
を
守
る
役
割
も
あ
る
と
思
う
の
で
す
が
、
土

屋
さ
ん
は
こ
の
や
り
方
を
５
〜
６
年
続
け
て
い
て
、
と

く
に
問
題
な
い
そ
う
で
す
。

　

二
つ
目
は
、
そ
も
そ
も
の
袋
掛
け
の
仕
方
で
す
。
土

屋
さ
ん
は
、
モ
モ
を
包
み
込
ん
で
枝
に
掛
け
る
「
枝
掛

け
」
で
は
な
く
、
モ
モ
の
軸
に
直
接
掛
け
る
「
玉
掛
け
」

に
し
て
い
ま
す
。
玉
掛
け
な
ら
モ
モ
を
収
穫
す
る
時
に

内
袋
も
一
緒
に
取
っ
て
片
付
け
て
し
ま
え
る
の
で
、
内

袋
の
白
い
残
骸
が
七
夕
か
ざ
り
の
よ
う
に
枝
に
残
る
こ

と
も
あ
り
ま
せ
ん
。
ヒ
ラ
ヒ
ラ
風
に
飛
ば
さ
れ
て
、
ゴ

ミ
と
し
て
散
ら
か
る
心
配
も
な
く
な
り
ま
し
た
。

モ
モ
の
二
重
袋
の
ビ
ッ
ク
リ
な
使
い
方

大
池
俊
二

長野
から
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全
国
の
モ
モ
農
家
を
困
ら
せ
て
い
る
「
せ
ん
孔
細
菌

病
」。
最
近
は
小
諸
市
で
も
大
流
行
し
て
い
て
、
モ
モ
を

や
め
て
し
ま
う
農
家
も
多
い
そ
う
で
す
。

　

モ
モ
農
家
の
髙こ

う

地ち

富
男
さ
ん
も
収
量
が
半
減
す
る
ほ

ど
の
被
害
に
苦
し
め
ら
れ
て

い
ま
し
た
が
、
園
地
地
図
を

作
成
し
て
、
せ
ん
孔
細
菌
病

を
「
ほ
ぼ
完
璧
に
抑
え
た
」

そ
う
で
す
。

　

作
っ
た
地
図
は
、
畑
の
形

と
樹
の
位
置
を
紙
に
描
い
た

簡
易
な
も
の
。
収
穫
時
に
、

病
気
が
出
て
い
た
果
実
の
数

を
樹
ご
と
に
数
え
て
地
図
に

メ
モ
。
す
る
と
、
圃
場
の
外

側
か
ら
内
側
に
向
か
っ
て
、

ま
る
で
１
本
の
線
の
よ
う
に
病
気
が
出
て
い
る
場
所
が

あ
る
と
わ
か
り
ま
し
た
。

　

せ
ん
孔
細
菌
病
は
風
に
乗
っ
て
菌
が
移
る
こ
と
も
多

い
の
で
、
髙
地
さ
ん
は
そ
こ
を
風
の
通
り
道
だ
と
推

理
。
風
を
遮
る
よ
う
に
、
高
さ

約
３
ｍ
長
さ
約
30
ｍ
の
塀
を
設

置
し
ま
し
た
。
工
事
現
場
で

「
仮
囲
い
」
に
使
う
あ
の
大
き

な
パ
ネ
ル
で
す
。
す
る
と
、
そ

の
圃
場
で
は
病
気
が
ほ
と
ん
ど

出
な
く
な
っ
た
そ
う
で
す
。

　

せ
ん
孔
細
菌
病
に
は
防
風
対

策
が
重
要
な
こ
と
、
先
月
号
に

も
特
集
が
あ
り
ま
し
た
。
そ
ち

ら
も
ぜ
ひ
ご
覧
く
だ
さ
い
。

園
地
地
図
で
風
方
向
を
把
握
、
せ
ん
孔
細
菌
病
対
策

杉
野
沙
歩

長野
から
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境さ
か
い

港み
な
と

市
の
永
井
和
人
さ
ん
は
、
土
着
の
光
合
成
細

菌
を
集
め
て
、
培
養
し
て
殖
や
し
て
い
ま
す
。
10
年
ほ

ど
続
け
て
い
て
、
直
売
所
で
販
売
す
る
野
菜
に
使
っ
た

り
、
知
り
合
い
に
配
っ
た
り
し
て
い
ま
す
。

　

き
っ
か
け
は
、
以
前
栽
培
し
て
い
た
ネ
ギ
の
黒
腐
菌

核
病
に
、
放
線
菌
が
効
果
的
だ

と
聞
い
た
こ
と
。
放
線
菌
は
、

光
合
成
細
菌
を
エ
サ
に
畑
で
ど

ん
ど
ん
殖
え
る
菌
で
す
。
地
域

で
は
黒
腐
菌
核
病
に
悩
ま
さ
れ

る
ネ
ギ
農
家
が
多
か
っ
た
そ
う

で
す
が
、
堆
肥
と
光
合
成
細
菌

を
散
布
し
て
い
た
永
井
さ
ん
の

畑
で
は
ま
っ
た
く
出
ま
せ
ん
で

し
た
。

　

光
合
成
細
菌
は
家
の
近
く
の

水
田
か
ら
集
め
ま
し
た
。
プ
リ
ン
や
豆
腐
の
容
器
に
田

ん
ぼ
の
泥
と
水
を
入
れ
て
、
１
カ
月
ほ
ど
で
水
が
赤
く

な
れ
ば
菌
が
い
る
証
拠
。
見
つ
け
る
の
は
な
か
な
か
難

し
く
、
永
井
さ
ん
は
５
月
か
ら
８
月
ま
で
容
器
30
〜
40

個
ほ
ど
泥
を
集
め
続
け
、
９
月
頃
に
よ
う
や
く
種
菌
を

ゲ
ッ
ト
で
き
ま
し
た
。

　

菌
の
培
養
基
材
に
使
っ
て
い

る
の
は
「
ハ
イ
ポ
リ
ペ
プ
ト

ン
」。
５
０
０
ｇ
７
０
０
０
円

ほ
ど
と
高
価
で
す
が
、
十
分
長

持
ち
し
ま
す
。
20
ℓ
の
タ
ン
ク

に
種
菌
５
０
０
㎖
と
重
曹
20

ｇ
、
ハ
イ
ポ
リ
ペ
プ
ト
ン
20

ｇ
、
残
り
は
水
道
水
を
入
れ
る

だ
け
で
、
１
カ
月
程
度
で
培
養

で
き
る
そ
う
で
す
。

土
着
の
光
合
成
細
菌
を
集
め
て
培
養

向
井
道
彦

鳥取
から
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市い
ち

貝か
い

町
の
塙は

な
わ

智
江
さ
ん
は
、
宇
都
宮
市
で
飲
食
店
を

経
営
す
る
お
母
さ
ん
。
毎
年
梅
肉
エ
キ
ス
を
手
作
り
す

る
の
で
す
が
、
タ
ネ
も
捨
て
ず
に
と
っ
て
お
き
ま
す
。

こ
の
タ
ネ
で
暑
い
夏
に
ピ
ッ
タ
リ
な
飲
み
も
の
を
作
れ

る
と
い
う
の
で
、
教
え
て
も
ら
い
ま
し
た
。

　

梅
の
タ
ネ
は
ま
ず
塩
漬
け
し
ま
す
。
タ
ネ
の
重
さ
の

約
11
％
重
の
塩
を
ま
ん
べ
ん
な
く
ま
ぶ
し
、
ビ
ン
に
入

れ
て
１
〜
２
カ
月
。
タ
ネ
か
ら
は
梅
酢
が
染
み
出
て
下

に
溜
ま
っ
て
く
る
の
で
、
た
ま
に
か
き
混
ぜ
た
り
振
っ

た
り
す
る
と
い
い
そ
う
で
す
。
そ
の
後
、
ザ
ル
に
上
げ

て
１
〜
２
日
間
天
日
干
し
。
カ
ラ
カ
ラ
に
乾
燥
し
た
ら

完
成
で
す
。
タ
ネ
は
干
し
梅
と
同
じ
く
長
期
間
保
存
で

き
ま
す
。

　

飲
む
と
き
は
、
前
日
に
５
０
０
㎖
の
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル

い
っ
ぱ
い
の
水
に
タ
ネ
５
〜
６
粒
を
入
れ
て
、
冷
蔵
庫

で
一
晩
冷
や
し
て
お
き
ま
す
。
翌
朝
に
は
、
少
し
白
く

濁
っ
た
、
塩
味
と
酸
味
が
ち
ょ
う
ど
い
い
ド
リ
ン
ク
が

完
成
し
て
い
ま
す
。

　

塙
さ
ん
は
「
タ
ネ
ポ
カ
リ
」
と
名
付
け
て
、
釣
り
が

大
好
き
な
旦
那
さ
ん
に
持
た
せ
て
熱
中
症
対
策
に
し
て

い
る
そ
う
で
す
。

梅
の
「
タ
ネ
ポ
カ
リ
」
で
熱
中
症
対
策

小
森
智
貴

栃木
から
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